BAGUINHO LUSITANO ROSE
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VINHO ROSE | ROSE WINE

Touriga Franca - Touriga Nacional - Tinta Roriz ."

25, T

CLASSIFICACAO
D.O.C.

REGIAO | SUB-REGIAO
Douro | Baixo Corgo

CASTAS
Tinta Roriz (50%), Touriga Franca
(30%), Touriga Nacional (20%)

MENCAO MADEIRA

Sim

TIPO ANO DE PRODUCAO
Rosé 2025

COR

Rosado e brilhante

AROMA

morangos e tons de ginja

SABOR

tons de frutos vermelhos

PROCESSO DE VINIFICACAO

MATURACAO
2 meses em garrafa

SUGESTAO DE CONSUMO

Mmassas

TEMPERATURA DE CONSUMO
8°C

OBSERVACOES
Manter a garrafa em lugar fresco e seco para conservar as suas
caracteristicas
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PARAMETROS ANALITICOS

TEORALCOOLICO
12,5% Vol.

PH
3.28

ACIDEZ TOTAL
6.1 g/L

ACUCARES TOTAIS
1.67g/L

Muito suave e elegante com notas de frutos vermelhos, amoras,

Frutado, fresco, com tons de elegancia e final refrescante com

Desengace total, prensagem penumatica suave com rendimento
de 60% e fermentacao alcoolica a temperatura de 15°C

Acompanhar com entradas, pratos de marisco, pratos de peixe e
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